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B!JTTAFUOCO DELL’OLTREPO PAVESE
CA DEL CERVO 2015

T1POLOGIA: DOC Rosso

BOTIIGLIE: 1.300 - ALCOL: 13% vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 10

VITIGNE: Croatina 50%, Barbera 25%, Uva rara 15%, Vespolina 10%
RESA/HA: 75 ¢ - CEPPI/HA: 4£.000 - ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DELTERREND: argilloso, calcareo

VENDEMMIA: manuale, regolare - CERNITA/SELEZIDNE GRAPPOLI: Si

FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: Si - LIEVITI SELEZIONATE: No
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTH: S - FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: 24 mesi in barrique

§0, T0TALE (MG/L): 120

BONARDA DELL’OLTREPO PAVESE IISTORIA 2015

TIPOLOGIA: DOC Rosso

BOTHIGLIE: 2.000 - ALCOL: 13% vol. - PREIZD INDICATIVO IN ENOTECA: € 6,5
ViTIGNI: Croatina 100%

RESA/HA: 75 | - CEPPI/HA: 5.000 - RLLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DELTERREND: argilloso calcareo

VENDEMMIA: manuale, regolare - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: S
FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: Si - LIEVITI SELEZIONATI: No
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si - FERMENTAZIONE MALOLATIICA: No
AFFINAMENTO: 12 mesi in acciaio

$0, TOTALE (M&/L): 80

www.cantinevitea.com



